
Alle Preise in CHF

Speisen

APERO UND VORSPEISEN
Portion Oliven	 5.00
marinierte schwarze und grüne Oliven 
	
Zum Apero: 

Aperoplättli	 14.50
marinierte schwarze und grüne Oliven 
Mit Roschinken, Walchwiler Bergkäse, 
Schwarze und Grüne Oliven. 	

Aperoplättli Caprese	 21.50
Das Aperoplättli ergänzen wir 
mit in Viertel geschnittenem 
Focaccia Caprese.	

SUPPEN

Tomatencrêmesuppe,	 10.00
auf Wunsch vegan
	
Currysuppe mit Äpfeln und Mandeln     10.00

Currysuppe, Äpfeln und 
Pouletbruststreifen	 14.50

SALATE VORSPEISENPORTIONEN

Blattsalat	 7.00

Gemischter Salat Classic	 8.20
Drei Sorten hausgemachte Gemüsesalate

Gemischter Salat Trend	 9.00
Couscous-, Mittelmeer und Gemüsesalat

Mittelmeersalat	 10.00
Linsen, Kichererbsen, Oliven, 
getrocknete Tomaten, Gurken mit 
Feta- oder Kürbiswürfel (saisonal)

Couscoussalat	 10.00
Couscous, Pfefferminze, Tomaten, 
Gurken, Ras el Hanout mit 
Edamame-Bohnen.

DA HABEN SIE DEN SALAT!

Erhältlich an Französischer-, Italienischer-, 
Sesamsauce, oder mit Olivenöl/Aceto 
Balsamico

Salattopf 
gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken	

15.00

Salattopf mit gehacktem Ei	 16.00
Salattopf mit Schinken	 16.50
Salattopf mit Cottage Cheese	 16.50
Salattopf mit Fetakäse und Oliven	 17.50
Salattopf mit Pouletstreifen	 18.00

Couscous-Salattopf	 17.00
Couscoussalat, Ras el Hanout, Pfefferminze,
Tomaten, Gurken und Mischsalat, Joghurt-
sauce

Mittelmeer-Salattopf 	 17.00
Kichererbsen, Linsen, getr. Tomaten und 
Oliven mit Mischsalat und Gurken, an italie-
nischer Sauce

Salatteller Ei	 18.50
Gemüsesalate mit Blattsalatbouquet und Ei

Mittelmeer Salatteller	 19.50
Knackige Gemüsesalate in Kombination 
mit unserem beliebetn Mittelmeersalat. 
Der Mittelmeersalat ist aus Kichererbsen, 
Linsen, getrockneten Tomaten und Oliven

Salatteller Poulet	 21.00
Verschiedene Gemüsesalate mit Blattsalat-
bouquet und gebratener Pouletbrust

Salatteller Planted	 21.00
Unser Salatteller mit Planted Chicken,
im marokanischen Stil gewürzt.



Alle Preise in CHF

WAFFELN - UNSERE SPEZIALITÄT
Unsere Waffeln gibt es sowohl in süsser wie 
auch in salziger Form. Bei den Süssen ha-
ben Sie die Wahl zwischen der klassischen 
Belgischen Waffel und unserer Kreation der 
Speckliwaffel. Im salzigen Bereich zwischen 
einer Kräuterwaffel und der Falafelwaffel. 
Bei der Falafelwaffel ist der Hauptrohstoff 
die Kichererbse. Daher ist sie vegan und 
glutenfrei.

Gemüse-Waffel	 16.00
Knackiges Gemüse mit Rahmsauce 
auf Kräuterwaffel

Poulet-Saltimbocca	 17.00
Pouletbrust mit Salbei und Rohschinken mit
Gemüsebouquet und Tomatensauce auf 

Kräuterwaffel
Angus Burger-Waffel	 18.50
Black Angus Burger mit 
Aubergine,Tomatensauce 
und Gemüsebouquet auf Kräuterwaffel. 

Curry-Variationen mit der Falafel-Waffel 
  - Gemüse an Currysauce	 16.00
  - mit Gemüse und Poulet-Curry	 16.50
  - delikater Poulet-Currysauce	 17.00

DESSERT WAFFELN

Belgische- oder Speckliwaffel	
  - mit Nussela, unserem	 12.50
     hausgemachten Schokoladen
     -Nuss-Aufstrich
  - mit Schokoladensauce und Rahm       9.00
  - mit Beeren und Yoghurtglace	 11.50

Speckliwaffel mit	 10.50
Sauerkirschenkompott	
  - zusätzlich mit Vanilleglace	 12.50

FRÜHSTÜCK - BRUNCH
serviert mit einem Heissgetränk nach Wahl

Pfauenbrunch	 26.00
Gipfeli, zwei Brötli nach ihrem Gusto, haus-
gemachte Konfiture, Butter, Walchwiler 
Bergkäse, Beeren Yoghurt.
plus Ihre Lieblings-Frühstückwaffel!

Frühstück Waffeln 
(Preise ohne Heissgetränk)
- Avocado / Ei	 13.50
  Kräuterwaffel, Avocadomousse, 
  pochiertes Ei
- Waffel à la croque Monsieur	 12.50
  Schinken und Käse, zwischen der
  Kräuterwaffel
- Beeren-Waffel	 10.00
  Süsse Waffel mit Beerenpotpourri und 
  Rahm
- Chriesi  Waffel	 10.50
  Speckliwaffel, Sauerkirschenkompott, 
  Rahm
	
Kleines Frühstück	 10.00
Gipfeli, Brötli, hausgemachte Konfiture, 
Butter

Grosses Frühstück	 15.00
Gipfeli, zwei Brötli nach ihrem Gusto, 
Konfiture, Butter, Walchwiler Bergkäse, 
Beeren Yoghurt

Veganes Beeren-Zmorge	 12.00
Beeren-Müesli mit Falafel-Waffel

Bircher Frühstück	 15.50
Birchermüesli mit zwei Brötli, 
Konfiture, Butter

Extras:	 	
weich gekochtes Ei	 3.80
Schinken mit einem Spiegelei	 6.00
Schinken mit zwei Spiegeleiern	 10.00
Rührei kleine Portion (2 Eier)          	 5.50
Rührei grosse Portion (3 Eier)          	 7.50

HINWEIS ZU ALLERGENEN, HERKUNFT
UND JUGENDSCHUTZ

Allergene: Sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Inhaltstoffen haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Wir geben Ihnen 
gerne Auskunft.

Herkunft von Brot und Fleisch: Diese Produkte stammen aus der Schweiz. Seltene Ausnahmen sind auf dem Preisschild, der 
Speisekarte oder der Deklarationsetikette entsprechend gekennzeichnet.

Fisch: Das entsprechende Label sowie die Herkunftsinformationen sind auf der Speisekarte/Angebotstafel vermerkt.

Jugendschutz: Gemäss Gesetz ist der Verkauf von Alkohol und Tabakwaren an Personen unter 16 Jahren sowie von Spirituosen, 
Aperitifs und Alcopops an Personen unter 18 Jahren verboten. 

Für weiterführende Informationen zu unserer Philosophie zu Themen wie Ökologie, 
Regionalität, Food Waste und sozialem Engagement besuchen Sie bitte unsere Webseite: www.speck.ch/ueber-uns/

Bistro zum Pfauen
Confiserie Speck, Kirchenstrasse 1, 6300 Zug


