AKTUELLE GERICHTE

Kirbissuppe
Unsere Stammgaste schwarmen davon.

HITMENU

Mineralwasser 2 cl
Vorspeisensalat
Crépes Advent

Crépes mit Lauch und Schinken an Rahmsauce.

AKTUELLE DESSERTS

Portion Vermicelles
Hausgemachtes Kastanienpurée mit
Meringues und Rahm

Kleinere Portion

Coupe Nesselrode

Vanilleglace mit Meringues und Schlagrahm,
kombiniert mit unserem feinen Kastanienpurée
Kleinere Portion

Frappé Vermicelles

Gemixt aus Milch, Vanilleglace und
Kastanienpurée

Alle Preise in CHF

10.00

19.00

11.00

7.50

13.00

9.00

8.50

TAGESGERICHTE

Montag

Gemiise Nudeltopf 16.50
Hausgemachte Nudeln mit knackigem Gemise-

nach Chinesischer Art zubereitet.

Dienstag
Poulet Piccata 17.50
Von Tomatenreis begleitet.

Mittwoch

Lasagne verdi 17.50
aus hausgemachter Pasta,

mit Rindfleischflillung

Donnerstag

Getreidekornergratin 16.50
Buntes Gemisch von Getreidekorner und Gemise,

mit Kase Uberbacken.

Freitag

Fischfilet Royale (MSC, NO/VNM)* 17.00
Fischfilet auf Gemiusejulienne an Schnittlauch-
Rahmsauce. Serviert mit Salzkartoffeln. Fisch nach
Tagesangebot.

*MSC (Marine Stewardship Council) ist ein Label fir
nachhaltige Fischerei

SAISONGERICHTE

Saison 1
Kastaniensuppe 11.00
mit Preiselbeerschaum.

Saison 2
Hirsotto Schnitten 16.50
mit Pilz-Ragout.

Saison 3

Riz Casimir 18.00
Pouletgeschnetzeltes an unser beliebten

Currysauce im Reisring serviert.

Saison 4

Black Angus Burger 19.50
Der Swiss Black Angus Beef Burger wird mit

einer Krauterwaffel, Grillgemuse und Tomatensauce
serviert.

Saison 5

Bunte Genuss Bowl 18.00
Bowl mit Cottage Cheese, Moschtbrockli, Quinoa,

Kirbis, Chinakohl, Granatapfel und violetter Rettich.
Dazu reichen wir unsere Sesamsauce.

Y Diese Gerichte sind vegan
oder in veganer Form erhaltlich



