HITMENU

Mineralwasser 20 cl

Vorspeisensalat

Nudeln Primavera 19.00
Hausgemachte Nudeln mit Seitan, getrockneten
Tomaten, Barlauch, Olivenol und Knoblauch.

AKTUELLE GERICHTE

Spargelsuppe 10.00
Unsere Stammgaste schwarmen davon....

AKTUELLE DESSERTS

Portion Erdbeeren mit Rahm 11.00
Portion Erdbeeren ohne Rahm 9.00
Coupe Romanoff 13.00

Frische Erdbeeren mit Vanille- und Erdbeerglace an
unseren speziellen Romanoffsauce. Diese ist mit, oder
ohne Alkohol erhaltlich.

Miniportion 9.00

Alle Preise in CHF

TAGESGERICHTE

Montag

Gemiserisotto 17.00
Ein herrliches Risotto angereichert mit knackigem
Gemise.

Dienstag

Tortilla de espdarragos 17.00
Spargelomelette nach spanischer Art. Hergestellt

aus grunen Spargeln, Tomaten, Eier und Kase.

Serviert mit einem Blattsalat.

Mittwoch
Spargelkuchen 15.50
serviert mit gemischtem Salat.

Donnerstag

Pouletspiessli 18.00
Spiessli mit Pouletbrust. Serviert mit Barlauchbutter,
neuen Kartoffeln und saisonalem Gemduse.

Freitag

Toast Nautilus 17.50
Pangasius Filet (ASC*, Pazifik) auf einem

delikaten GemuUsetoast mit Kerbelsauce serviert.

*ASC (Aquaculture Stewardship Council) ist ein
Label fir nachhaltige Zuchtfisch.

SAISONGERICHTE

Saison 1
Nudeln Spargelino 17.50
Nudeln mit griinen Spargelstlicken und Rahmsauce.

Saison 2

Gourmet Toast 17.00
Grune Spargeln, Speck, Schinken und Bananen

auf Toastbrot, mit Rahmsauce.

Saison 3
Barlauch-Wurst 17.50
serviert mit Kartoffelsalat.

Saison 4

Spargelravioli an Safransauce 18.00
Hausgemachte Ravioli mit griinen Spargeln

gefullt - an leichter Safransauce.

Saison 5

Hummus Bowl 18.00
Bowl mit Tomaten-Hummus, Poulet, Datteln, Zucchini,
Paprika gelb und Tomaten. Dazu reichen wir unsere
Sesamsauce.

Y Diese Gerichte sind vegan
oder in veganer Form erhaltlich



