
MITTAGSKARTE VON MONTAG BIS FREITAG
Am Samstag haben wir den Geniesser-Brunch im 
Angebot, oder etwas leckeres aus der Theke.

SALATBUFFET
Bedienen Sie sich nach Lust und Laune von unseren 
hausgemachten Salaten und Saucen. 

Kleiner Teller	 12.50  
Grosser Teller	 18.50

Kombiangebot
Kleiner Salatteller vom Buffet
mit kleinem Rindfleisch-Burrito	 21.50
mit vegetarischem Burrito	 20.50
mit Käse- oder Spinatquiche	 18.00
mit Wienerli im Teig	 17.50

BURRITOS
Gefüllte Weizentortillas, serviert mit Avocadomousse.
Unser Kombiangebot macht die kleinere Portion zu 
einem ausgewogenem Mittagessen.

Rindfleisch 18.50
Mit Rindfleisch, Gemüse, Vollreis und Cheddar-Cheese
kleinere Portion	 11.00

Caprese 17.50
Quinoa, Tomaten, Basilikumpesto und Mozzarella 
gefüllte Weizentortilla
kleinere Portion	 10.00

EMPANADA- WOCHEN

Über die Sommerzeit servieren wir Ihnen anstelle von 
Tagesgerichten unsere südamerikanische Spezilität 
Empanada.
Empanadas sind leckere Teigtaschen aus Kuchenteig 
und spannenden Füllungen. Als Mahlzeit empfehlen wir 
3 Stück oder zwei Stück mit Salat.

Empanada Carne
Herzhaft gefüllte Empanada mit zartem Rindfleisch, fein 
abgeschmeckt mit Zwiebeln, Paprika und einer 
angenehmen Chili-Note.

Empanada Vegana
Aromatische Gemüsefüllung aus Indianerbohnen, 
Zucchetti, Auberginen und Zwiebeln, verfeinert mit 
Sonnenblumenkernen, sind komplett Vegan.

Empanada Salmón
Feine Empanada mit Lachs (*MSC/NOR) , Spinat und 
Ricotta, abgerundet mit Leinsamen.

Empanada Pollo
Mild-würzige Füllung mit Poulet, Feta, Zucchini und 
frischen Kräutern, fein mit Kurkuma veredelt.

Empanada Verdura
Leicht pikante Gemüsefüllung mit Auberginen, Zucchini 
und Oliven, dekoriert mit Sesam.

Erhältlich in folgenden Kombinationen:
Empanadas, 2 Stück nach Wahl  14.20
Empanada, 1 Stück nach Wahl  
mit Salat vom Buffet 17.60 
Empanadas, 3 Stück nach Wahl  	 19.80

SAISONGERICHTE

Saison 1
Mediterrane-Waffel 17.50
Feinste Waffel mit Oliven und Feta, 
begleitet von Ratatouillegemüse.

Saison 2
Tacchino Tonnato 18.00
Truthahnbraten an delikater Thonsauce 
auf Blattsalat.

Saison 3
Crevettenspiess (*MSC/VNM) 18.00
gebraten mit Knoblauch-Kräuterbutter
serviert mit Reis.

Saison 4
Getreidekörnersalat 17.00
Das spezielle Gericht für Liebhaber der Vollwertküche, 
mit viel Gemüse, Äpfeln und Körner.

Saison 5
Speck Bowl Lachs 18.50
Unsere Speck Bowl mit Lachs (MSC*/NOR), rotem Reis, 
Tomaten, Spinat, Mango und Gurken. Dazu reichen wir 
unsere Sesamsauce.

Saison «Dauerbrenner»
Nudeln India	 19.50
Hausgemachte Nudeln mit Pouletgeschnetzeltem an 
Currysauce.

 Diese Gerichte sind vegan
oder in veganer Form erhältlich
*MSC (Marine Stewardship Council) ist ein Label für
nachhaltige Fischerei.



HERKUNFTSANGABEN 
UND ALLERGENINFORMATIONEN

Unserer Firmenphilosophie entsprechend 
verwenden wir so viele regionale und schwei-
zerische Produkte wie möglich. Die Zusammen-
arbeit mit Produzenten aus der Region ist uns 
wichtig und dies nicht nur beim Zuger Kirsch. 
Einen grossen Teil unserer Eier beziehen wir 
vom Hof der Familie Iten in der Letzi, welche 
sich auf dem Gemeindegebiet der Stadt Zug 
befindet.

Wir verwenden überwiegend Schweizer Fleisch, 
Allfällige Ausnahmen werden bei den einzelnen 
Gerichten vermerkt. Zudem geben wir darauf 
acht, dass wir keine Fleischaufschnitte mit
Allergenen Stoffe verwenden.

Bei Fragen zu Produkt, Zusammensetzung und
Allergene, wenden Sie sich bitte an unser 
Fachpersonal.

Read our menu in english or german online.

Teilen Sie Ihren Speck-Moment mit uns!
#confiseriespeck

UNSERE GRATINS

Brezel Hawaii	 18.00
Ananas, Schinken und Rahmsauce auf Laugenbrezel, 
mit Raclette Käse überbacken.

Gratin «grand mère»	 18.00
Hausgemachte Nudeln mit Schinkenwürfel und 
Rahmsauce, mit Raclette Käse überbacken

Club-Focaccia	 18.50
Kräuter-Focaccia belegt mit Salat, Tomaten, Ei, Gurken 
und gebratener Pouletbrust. Mit französischer 
Salatsauce.

Zufrieden mit unserem Service?
Wir würden uns über eine Google Bewertung freuen.

Alle Preise in CHF


