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Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

Zug, 28. August 2026

Unser Angebot fur Firmenkunden

Konditionen

Mindestbestellmenge: 15 Stiick

Adressen auf Etiketten gedruckt angeliefert

Adressen auf Liste ausgedruckt fiir Postin separater Liste

Adressen als Excel Liste gefiihrt (Firma/Vorname/Nachname/Strasse/Nummer/PLZ/0rt)
Kartendurch Sie geschrieben

Vorlaufzeit: mindestens 5 Arbeitstage

Preisanderungen vorbehalten

Unsere Mengenrabatte

Ganze Rechnungssumme fiir Errechnung der Rabattstufe
Rabatt nur aufunsere Preise, nicht auf die Versandkosten

2% ab CHF 500.00
5% ab CHF 1000.00
6% ab CHF 2000.00
7% ab CHF 3000.00
8% ab CHF 4000.00
9% ab CHF 5000.00

10% ab CHF 6000.00 Maximalrabatt

Unser exklusives Angebot

Dekorieren Sie lhre Kirschtorte mit lhrem eigenen Firmenlogo

Senden Sieuns |hr Logo als Druck oder als Datei

JebesserdieVorlage, destobesser unser Resultat

Wirdrucken Ihr Logo mit Lebensmittelfarbe auf Fondant-Folie

Verbliiffend gute Qualitatund Farben

1.A4Blatt CHF 50.00

AlleweiterenFolien CHF 30.00

Die Ausbeute proBlatt betragtje nachWunschgrosse 6 —28 Stiick

Fir dieses Angebot bitten wir Sie direkt mit uns Kontakt aufzunehmen. Wir helfen gerne.

www.speck.ch / mail@speck.ch/ Tel.041 7280728
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Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

Zuger Kirschtorten mit bestem Zuger Chriesiwasser

IHRLOGO

Besten Dank und alles Gute

Hergestellt mit bestem Zuger Chriesiwasser, nach altem Rezept und in hochster Handwerksqualitat.

Als einzige Zuger Kirschtorte mit zwei Goldmedaillen ausgezeichnet: Schweizerischer Wettbewerb der
Regionalprodukte 2005 und Swiss Bakery Trophy 2006. Fiir Ihr individuelles Logo auf einer Kirschtorte,
kontaktieren Sie uns. Wir helfen Ihnen gern.

Grosse Preis Versandspesen

4 Port. (18 cm Q) CHF 31.00 CHF 14.00

6 Port. (20 cm @) CHF 37.50 CHF 14.00

8 Port. (22 cm @) CHF 43.00 CHF 14.00
10 Port. (24 cm Q) CHF 48.00 CHF 21.50 inkl. Fragile
12 Port. (24 cm Q) CHF 54.00 CHF 21.50 inkl. Fragile

Mach mich einzigartig

Auf www.speck.ch konnen Sie die Verpackung nach
Ihren eigenen Winschen bedrucken lassen. Bitte
beachten Sie aber: Bei einer individuellen
Verpackung ist es leider nicht moglich, die
Kirschtorte zu versenden.
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Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

ZUGERLI - Zugs alteste Schokoladenspezialitat

Die ZUGERLI wurden erstmals 1935 an der Zuger Kochkunstausstellung prasentiert und mit einer
Goldmedaille ausgezeichnet. Ein gut mit Kirsch getranktes Bisquit wird mit dinnem Japonais und feiner
Kirsch-Pralinecreme abgedeckt. Uberzogen wird der Gaumenzauber mit feinster Grand Cru Couverture
aus Venezuela und einem Kakaoanteil von 65%. 2015 ausgezeichnet mit einer Silbermedaille.

Grosse Preis Versandspesen
1 Stilick CHF 4.30 CHF 14.00
2 Stiick CHF 7.80 CHF 14.00
6 Stiick CHF 22.30 CHF 14.00
8 Stiick CHF 29.50 CHF 14.00
-~
=

Mach mich einzigartig

Stellen Sie sich Ilhre ZUGERLI mit individuellem
Logo auf www.speck.ch zusammen!
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Zuger Kirschstangeli
Mit ganz viel echtem ,Zuger-Geist”

Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

Kirschsiingell

Eine Spezialitat, die es in sich hat und um die uns viele Berufskollegen beneiden!

Wir bieten zwei verschiedene Kirschstangeli an. Unsere Traditionellen, gefiillt mit dem ausgezeichneten,
traditionellen Kirsch von Werner Hiirlimann, mit Schokoladenpuder bestaubt und unsere Cru Confiseur,
hergestellt aus dem pramierten, sortenreinen Kirsch von Arnold Keiser, Uberzogen mit einer sortenreinen
Couverture aus Madagaskar mit einem hohen Kakaoanteil von 64%.

Ganz speziell empfehlenswert sind unsere gemischten Packungen (Halb-halb), degustieren Sie mit lhren
Freunden und Bekannten. Wir sind gespannt, welche Ihre Favoriten sind!

Ausgezeichnet mit 3 Gold- und einer Bronzemedaille.

Grosse Preis Versandspesen
9 Stiick CHF 21.50 CHF 14.00

18 Stiick CHF 40.00 CHF 14.00

27 Stiick CHF 58.00 CHF 14.00

36 Stiick CHF 76.00 CHF 14.00

45 Stiick CHF 93.00 CHF 14.00

Mach mich einzigartig

Stellen Sie sich lhre Kirschstangeli mit
individueller Verpackung auf www.speck.ch
zusammen!
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Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

Unsere Hausspezialitat
SPECKLI, ein feines Mandelgeback

Hreck i

MANDELGEBACK st11¥st

Unsere Familienspezialitat SPECKLI wurde im Jahre 1934 von der zweiten Generation erfunden. Wir
produzieren das feine Mandelgeback noch immer nach dem geheimen Familienrezept und mit der gleichen
Sorgfalt wie damals. Unsere Konditorinnen und Konditoren stellen die SPECKLI von Hand her und achten
haargenau auf die Einhaltung unserer Qualitatsstandards.

Die SPECKLI enthalten viele wertvolle Mandeln und duften nach einer sanften Vanillenote. Sie sind beliebt bei
Jung und Alt und als leichtes Dessert sowie zu Kaffee und Tee ideal zu geniessen. Dank der guten Verpackung
bleiben sie bis zu 3 Wochen frisch.

Sie sind auch in einer SCHOGGI - Version erhaltlich. Gerne fiillen wir unsere Geschenkboxen je halb-halb ab.
Ohne ausdricklichen Wunsch erhalten Sie immer die Original-SPECKLI, sortenrein.

Grosse Preis Versandspesen
Klein (8 Stiick) CHF 20.50 CHF 14.00
Mittel (12 Stiick) CHF 29.50 CHF 14.00
Gross (18 Stiick) CHF 42.50 CHF 14.00

Mach mich einzigartig

Stellen Sie sich lhre SPECKLI mit individueller
Verpackung auf www.speck.ch zusammen!
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Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

Fiurjeden Geschmack etwas dabei

Unsere Pralinenboxen

Pralinenbox ohne Alkohol Pralinenbox mit Alkohol

Diese besondere Pralinenauswahl ist ein Markenzeichen eines echten Confiseurs.

0Ob weiss, hell, dunkel, nussig, rahmig oder fruchtig, mit und ohne Alkohol — unsere Auswahl ist nicht
nur geschmacklich, sondern auch in den Formen sehr gross.

In diesen Boxen bieten wir Ihnen die Gelegenheit, einen Teil- oder je nach Grosse- auch das ganze
Sortiment zu kosten.

Grosse Preis Versandspesen
13049 CHF 23.00 CHF 14.00
200¢g CHF 33.00 CHF 14.00
400 g CHF 63.00 CHF 14.00
600 g CHF 90.00 CHF 14.00
800 g CHF 116.00 CHF 14.00

1000 g CHF 140.00 CHF 14.00

Mach mich einzigartig

Stellen Sie sich lhre Pralinenbox mit
individueller Verpackung auf www.speck.ch
zusammen!

"Tel. 041 728 0728 / Fax: 041711 48 88
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Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

Zuger Gruessli - so individuell wie Ihre Kunden

Unsere Zuger Griessli sind das ideale Geschenk als Erinnerung an das alte Zug.

Die 16 verschiedenen Bilder wurden von unserem Urgrossonkel als Tuschezeichnung erstellt. Die Mandel
Fillung ist natiirlich wesentlich moderner und schmeckt ausgezeichnet.

Unsere Griessli konnen Sie individuell, z.B. mit hrem Firmenlogo, bedrucken lassen. Gerne beraten wir Sie
personlich dazu.

Grosse Preis Versandspesen
1 Stiick CHF 4.80 CHF 14.00
2 Stiick CHF 8.60 CHF 14.00
4 Stick CHF 16.00 CHF 14.00
6 Stiick CHF 23.00 CHF 14.00
8 Stiick CHF 30.00 CHF 14.00

Zuger Gruessli - mit einem freundlichen Klausgesicht

Grosse Preis Versandspesen
1 Stiick CHF 6.50 CHF 14.00
2 Stick CHF 12.80 CHF 14.00
4 Stuck CHF 23.50 CHF 14.00
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Truffes de Champagne - das Edle fur den Gaumen

Die Truffes de Champagne sind Pralinen fiir
Feinschmecker. Verfeinert mit Marc de
Champagne verlauft die franzdsische
Spezialitat formlich auf der Zunge. Ein wahrer

Genuss!
Grosse Preis Versandspesen
10 Stiick CHF 21.50 CHF 14.00
20 Stuck CHF 40.00 CHF 14.00
30 Stick CHF 58.00 CHF 14.00
40 Stiick CHF 76.00 CHF 14.00
50 Stiick CHF 93.00 CHF 14.00

Swissky Truffes, die verfuhrerische, zartschmelzende Kreation

S WISSRAKEE
ROPHY-

Die Zusammenarbeit mit regionalen Produzenten wird
in unserem Familienbetrieb bereits seit 1895 gepflegt.

In den letzten Jahren haben wir bestehende
Beziehungen vertieft und neue aufgebaut. Zwei der
Hauptzutaten fiir diese Truffes, die Schokolade
Maracaibo Clasificado und der Gerstenbrand Swissky,
stammen von lokalen Firmen, welche durch
qualitatsbewusstes Handeln in ihrer Profession
fuhrend sind.

Grosse Preis Versandspesen
16 Stiick CHF 31.00 CHF 14.00
Grosse Preis Versandspesen
10 Stiick CHF 21.50 CHF 14.00
20 Stuck CHF 40.00 CHF 14.00
30 Stick CHF 58.00 CHF 14.00
40 Stiick CHF 76.00 CHF 14.00
50 Stuck CHF 93.00 CHF 14.00
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Truffes - etwas fur jeden Geschmack

Truffes assortiert

Truffes assorties

Speck Genuss AG, Industriestrasse 70, 6300 Zug

Rahmtruffes sind der Stolz jedes Confiseurs! Wer
unsere zartschmelzenden Kugeln schon einmal
genossen hat, weiss, dass es kaum etwas
Besseres geben kann.

Wir bieten prinzipiell zwei verschiedene Optionen
an, auf Wunsch konnen Sie diese natiirlich auch
individuell zusammenstellen.

- Rahm - Truffes (Foto oben, ohne Alkohol)

Truffes assortiert (Foto unten, mit Alkohol)

Der echte Connaisseur mag sie natiirlich noch
lieber, wenn sie mit etwas Alkohol verfeinert sind.
In diesem Sortiment sind unsere Swisskytruffes
(Goldmedaillen gekront) und die Zuger Chriesi mit
unseren alkoholfreien Truffes gemischt.

Grosse Preis Versandspesen
10 Stiick CHF 21.50 CHF 14.00
20 Stiick CHF 40.00 CHF 14.00
30 Stiick CHF 58.00 CHF 14.00
40 Stiick CHF 76.00 CHF 14.00
50 Stiick CHF 93.00 CHF 14.00
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SAY CHOCOLATE

Uberraschen Sie Ihre Kunden mit einem individuellen Gruss aus feinsten Pralinen. Die Pralinen enthalten
eine Rahmfiillung und besitzen einen hohen Kakaoanteil. Der Geschmack reicht von fruchtig bis wiirzig - je
nachdem, welches Zeichen darauf steht.

Wir kénnen die Say Chocolate nur liefern, wenn Sie uns eine geniigend grosse Vorlaufszeit gewahren
(mindestens 1 Woche).

Grosse Preis Versandspesen
9er Schachtel CHF 25.00 CHF 14.00

16er Schachtel CHF 36.50 CHF 14.00

25er Schachtel CHF 49.50 CHF 14.00
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Individuelle Boxen fur SAY CHOCOLATE

An dieser Stelle finden Sie eine Vorlage, um Ihren eigenen Gruss zu gestalten.

Fiullungen: Vokale: Helle Rahmcanache
Konsonanten: Dunkle Rahmcanache
Zahlen: Gianduja
79 % & @ Helle Rahmcanache
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Schoggi mit Biss - Schoggi vom Feinsten

Schoggi mit Biss

Maracaibo Créole Milch-Schokolade mit 49% Kakao

Extra au Lait Milch-Schokolade mit 37% Kakao

Claire Milch-Schokolade mit 33% Kakao

Sambirano Dunkle Schokolade mit 68% Kakao

Maracaibo Dunkle Schokolade mit 65% Kakao

Venezuela Dunkle Schokolade mit 70% Kakao

Ruby Rubina Die 4. Dimension des Kakaos mit 40% Kakao

Bianca Weisse Schokolade mit 27% Kakao

Bianca aux Framboises Weisse Schokolade mit gefriergetrockneten Himbeeren
Maracaibo aux Noisettes Dunkle Schokolade mit karamellisierten Haselnlissen
Maracaibo Créole aux Amandes Milch-Schokolade mit karamellisierten Mandeln
Claire au Fleur de Sel Milch-Schokolade mit Fleur de Sel

Vegachufa Vegane Schokolade mit Chufa und 44% Kakao

Alle Packungen Versandspesen Totalpreis

CHF 7.50 CHF 3.90 CHF 11.40
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Baarer Raben - die furstliche Spezialitat

Seit Juni 2016 stellen wir neben weiteren Spezialitaten auch die beliebten Baarer Raben her.
Die Baarer Rabe ist ein uraltes Symbol fiir Alt Fry Baar. Darauf bezieht sich die traditionsreiche Baarer-
Rabefasnacht mit dem Rabevater und dem Rabechiing. Die mit einer feinen Pralinencreme gefiillten

Schokoladenraben sind beliebt bei Gross und Klein.

Unsere ,flirstliche” Spezialitat ist aufgefiihrt im kulinarischen Erbe der Schweiz.

Grosse Preis Versandspesen
6er Box CHF 21.80 CHF 14.00
10er Box CHF 33.00 CHF 14.00
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Siegel von alt fry Baar

Die Baarerinnen und Baarer sind seit jeher stolz auf ihre Freiheit. Im Mittelalter behaupteten die Gemeinden
Baar, Menzingen und Ageri als «dusseres Amt» selbstbewusst ihre gleichberechtigte Stellung neben der Stadt
Zug. 1526 kauften die Baarer ihre Pfarrei vom Kloster Kappel los. Das war die Geburtsstunde von «alt fry
Baar». Dieses stolze Selbstbewusstsein bezeugt das alteste Siegel einer Zuger Gemeinde von 1738 - die
Vorlage fiir unsere kaostliche Spezialitat.

Im Jahr 2017 wurde das erste Geschaft in Baar eroffnet und aus Freude diese Expansion haten wir diese neue
Spezialitat kreiert.

Grosse Preis Versandspesen
2er Box CHF 9.00 CHF 14.00
4er Box CHF 19.50 CHF 14.00
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Chomer Barenfutter

Chomer Barenfutter
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Spatestens seit Winnie the Pooh wissen wir: Baren und Honig gehdren zusammen wie Pech und Schwefel.
Naschbaren gibt es jedoch nicht nur in den Waldern und Marchen, sondern auch in Cham. Fiir sie und ihre
Freunde haben die Meister der Schokoladenkunst der Confiserie Speck eine ganz besondere Delikatesse
kreiert: Chomer Barenfutter.

Das Barenfutter besteht aus drei Pralinen. Eines mit Honig-Zitronenthymian und die zwei anderen mit einer
Caramel-Nussfiillung und Fleur de Sel. Die perfekte Auswahl fiir richtige Naschbaren!

Grosse Preis Versandspesen
3er Box CHF 8.50 CHF 14.00
5er Box CHF 13.00 CHF 14.00
10er Box CHF 21.00 CHF 14.00
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Genussvolle Geschenke miissen nicht zwingend aus Schokolade sein.

Lebkuchen und Biber

Beschenken Sie lhre Kunden mit einem traditionsreichen Lebkuchen oder Biber. Unsere kreativen und
antiken Formen konnen individuell erganzt/gestaltet werden. Als Tipp: Lebkuchen und Biber eignen sich
hervorragend zum Verschenken, da diese sehr gut gelagert werden konnen.

Einen Einblick in unser Lebkuchensortiment:

Unsere Lebkuchen bieten wir im Preisrahmen von 5.00 CHF bis 20.00 CHF an.

Einen Einblick in unser Bibersortiment:

Unsere Biber bieten wir im Preisrahmen von 4.00 CHF bis 120.00 CHF an.
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Grittibenz-Zeit

Unser Grittibenz 1 kg

Unser Tipp:

Je grosser, desto besser!

De grosseren Grittibenzen haben ein genligend grosses Volumen, bleiben daher schon feucht und
schmecken auch am Nachmittag oder am nachsten Morgen noch wunderbar.

Grosse Preis

Grittibenz 90gr. CHF 3.50
Grittibenz-Schokolade 110gr. CHF 4.30
Grittibenz 180gr. CHF 5.60
Grittibenz 500gr. CHF 12.70
Grittibenz  1kg CHF 26.40
Grittibenz 1.5kg CHF 38.50
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Dreikonigskuchen

2027 kommt schneller als man denkt.

Unsere Dreikonigskuchen backen wir mit einem reichhaltigen Teig. Er bleibt somit sehr lange frisch.
Hier konnen wir unsere kurzen Wege voll zu lhren Gunsten einsetzen! Unsere drei Konigskuchen sind mit
Sultaninen oder Schokolade erhaltlich. Individuelle Grosse an Dreikonigskuchen ist auf Anfrage maoglich.

Grosse Preis

3 Teile CHF 5.70
Klein 6 Teile Sultaninen CHF 10.30
Klein 6 Teile Schokolade CHF 10.30
Gross 8 Teile Sultaninen CHF 12.30
Gross 8 Teile Schokolade CHF 12.30
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